
Sehr verehrte Gäste! 
 

Mit einem herzlichen „Grüß Gott“ heißen wir Sie in unserem 
Schweiger´s Landgasthof in Manhartsdorf willkommen. 

 

Für welchen Platz in unserem Hause Sie sich auch entscheiden, 
unser Service, unter Leitung von Franz Krutzlinger, verwöhnt Sie gerne. 

 

Unsere regionale und vielseitige, durch saisonale Produkte ausgezeichnete 
Speisekarte bietet alles was der Gaumen begehrt. 

Süße Spezialitäten runden unser Angebot ab. 
 

Vieles, was unser kreatives, motiviertes Küchenteam 
mit sehr viel Liebe frisch für Sie zubereitet, stammt aus heimischen Landen. 

 

Sollten Sie einen besonderen Wunsch haben, sprechen Sie uns bitte an, 
denn das Besondere ist unsere Spezialität. 

 

Der Schweiger´s Landgasthof bietet Ihnen den passenden Rahmen 
für kleine und große Genussmomente.  

 

Geeignet für Veranstaltungen aller Art, stehen Ihnen Räumlichkeiten 
von 10 bis 180 Personen zur Verfügung. 

 

Für die warme Jahreszeit empfehlen wir Ihnen ganz besonders unsere idyllische Gartenterrasse,  
wo Sie unter Kastanien entspannen, genießen und verweilen können. 

 
In unserem ***Hotel bieten wir Ihnen 32 behagliche Gästezimmer, 

mit modernem Komfort ausgestattet. 
 
 
 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt 
und recht „Guten Appetit“! 

 
 

Ihre Gastgeber 
Jutta Heimrath & Axel Steinmann  
mit dem ganzen Schweiger´s Team 

bedanken sich recht herzlich für Ihren Besuch, 
und freuen sich auf ein Wiedersehen in Manhartsdorf! 

 

 



 

Vorspeise 

Pfannkuchenröllchen gefüllt mit Käse und Schinken, an Salatbouquet     8,20 

Carpaccio vom Rind mit Salatboquet und frisch gehobeltem Parmesan     8,90 

Suppen 

Rinderkraftbrühe mit Tageseinlage          3,60 

Tomaten-Gin-Suppe mit Schwarzbrotcroutons und Limettenschmand     4,20 

Salate 

Schweiger´s kleiner Beilagensalat          3,00 

Schweiger´s Salatschale mit gebratenen Putenstreifen, gemischten Pilzen    8,50 

und knackigen Apfelspalten          

Vegetarische Gerichte 

Spaghetti mit Cocktailtomaten und Mozzarella, verfeinert mit Basilikumpesto    8,20 

Krautspätzle mit Röstzwiebeln und Salat         7,20 

Frischer Fisch 

… aus der Fischerei Gumberger in der Weixerau             

Knusprig gebratenes Saiblingsfilet auf Tomaten-Lauchragout    14,20 

dazu Kartoffelstampf und Limettensauce 

… Gaumenfreuden aus dem Meer für unsere Liebhaber des Besonderen           

4 Stück Riesengarnelen in Olivenöl mit Kräutern und Knoblauch gebraten  24,80 

auf Risotto „Nero“, mit Zucchiniröllchen und weißem Tomatenschaum 

Fleischgerichte  

Schweineschnitzel „Wiener Art“ mit Röstkartoffeln und Salat      8,70 

Schweinelendchen auf Pfeffersauce mit frischem Marktgemüse der Saison  11,40 

und Spätzle 

Geschnetzeltes von der Pute mit Kartoffelrösti und Salat     10,20 

Schweiger´s Zwiebelrostbraten mit Speckbohnen und Röstkartoffeln   14,90 

Unsere Spezialität des Hauses            

Geschmorte Kalbsbackerl auf Serviettenknödel mit Karottengemüse   14,60 

Jedes Wochenende frisch aus dem Rohr         8,90 

Schweinebraten mit gemischten Knödeln und Speckkrautsalat 

 



Für unsere Senioren 

Gerne können Sie von den meisten Speisen einen Seniorenteller bestellen. 
Bitte fragen Sie dazu unser Servicepersonal. 

 

Dessert 

Apfelstrudel garniert mit frischen Früchten, dazu Eis und Vanillesauce     5,20 

Dessertvariation „Schweiger´s“ … eine süße Verführung mit Salbei Panna Cotta    6,80 

und Brownie-Parfait, napiert mit Sauerkirsch-Ingwer-Ragout „natürlich hausgemacht“ 

Lauwarmer Ziegenkäse im Speckmantel, garniert mit Ruccola dazu frisches Brot   5,80 

Für unsere kleinen Gäste 

Spätzle mit Sauce            3,80 

Spaghetti mit Tomatensauce           4,20 

4 Stück Fischstäbchen mit Kartoffelsalat         4,60 

Kinderschnitzel mit Pommes und Ketchup         4,80 

Brotzeiten 

Bayerischer Wurstsalat mit Brot          5,60 

Schweizer Wurstsalat mit Brot          6,00 

Gemischtes Käsebrett mit Obst garniert, dazu Brot und Butter      8,00 

Gemischte Schinkenplatte reich garniert, mit Brot und Butter      7,60 

„Schweiger´s“ Brotzeitbrettl mit Wurst, Käse, Geselchtem und Essiggurken,    8,90 

Brot und Butter und einem Stamperl Schnaps 

Portion Obazda , eine bayerische Käsespezialität mit roten Zwiebelringerl     5,80 

und Salzbrezeln garniert … ein pikanter Genuss für alle Käseliebhaber 

Aus dem Wurstkessel 

2 Paar Wiener mit Brot           4,20 

2 Stück Käsekrainer mit Kartoffelsalat         5,60 

 

Die sorgfältige und schonende Zubereitung  
unserer Gerichte bedarf einer angemessenen Zeit,  

bitte nehmen Sie sich diese Zeit 
und genießen Sie in Ruhe die Frische unserer Küche. 

 
Alle unsere Preise verstehen sich in Euro  

inklusive Service  
und der derzeit gültigen gesetzlichen Mehrwertsteuer. 



EIS & andere „süße Verführungen“ 

 
 

Warmer Apfelstrudel 

…hausgemacht, mit Vanillesoße oder Vanilleeis 

€ 4,10 

 

Rote Grütze 

… aus frischen Früchten, mit Florentinereis und Minze 

€ 4,60 

 

„Beschwipste“ Kugel 

1 Kugel Joghurteis 

mit Prosecco und frischer Minze 

€ 3,50 

 

„Eis & Heiß“ 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne 

€ 4,90 

 

Bananensplit 

Vanille- & Schokoladeneis mit Bananenscheiben und Sahne 

Schokoladensoße & gerösteten Mandeln 

€ 5,40 

 

Flotte Biene 

Schokoladeneis auf Ananasragout mit Sahne 

und Karamellsoße 

€ 5,60 

 

Ein „Traum“ in Nuss 

Walnuss-, Nougat-Krokant- und Stracciatellaeis 

mit karamellisierten Nüssen, Rum und Sahne 

€ 5,80 

 

Farbspiel „Weiss-Rot“ 

Joghurt und Erdbeereis mit frischen Erdbeeren,  

Sahne und Erdbeersauce 

€ 5,60 

 

Leichter Genuss 

Joghurteis mit frischen Früchten der Saison 

Sahne und fruchtiger Himbeersoße 

€ 5,60 

 

Früchtepotpourri 

…dreierlei Eissorten nach Ihren Wünschen zusammengestellt 

mit frischen Früchten, Sahne und Eierlikör 

€ 5,80 

 

1 Kugel Eis € 1,00 

Portion Sahne € 0,70 

 

 

Unsere Eissorten:  
 

Vanille, dunkle Schokolade, Nougat- Krokant, Florentiner (Haselnusseis 

mit gerösteten Mandeln, Karamellknusperstückchen und Honig), Erdbeere, 

Walnuss, Joghurt, Stracciatella,  



Aperitif 
 

„Farbspiel“, alkoholfreier Saftcocktail mit Granatapfelsirup     2,80 

Glas Secco aus dem Nahetal        3,20 

Glas Rieslingsekt          3,60 

Glas Sektcocktail mit Rieslingsekt und Likör von weißen Pfirsichen oder Holler  3,90 

Glas Kir, Cassislikör mit Weißwein        3,90 

Glas Kir Royal, Cassislikör mit Rieslingsekt       3,90 
 

Martini bianco oder rosso      5cl   3,80 

Campari Soda        4cl   4,20 

Campari Orange       4cl   4,50 

Glas Spritz, Aperol mit Secco, Mineralwasser, Eis und Orangenscheibe   4,50 

 

Alkoholfreie Getränke 
 

Tafelwasser Frucade       0,25l   1,40 

Tafelwasser Frucade       0,50l   2,60 
 

Adelholzener Classic       0,25l   1,80 

Adelholzener Classic       0,75l   4,40 

Adelholzener Classic Still      0,25l   1,80 

Adelholzener Classic Still      0,75l   4,40 
 

Das Adelholzener Mineralwasser kommt direkt aus 140 Metern Tiefe im Naturschutzgebiet Bergener 

Moos im Chiemgau. Eine 40 Meter mächtige, natürliche und wasserundurchlässige Tonschicht schützt 

es vor sämtlichen Oberflächeneinflüssen. Das Naturschutzgebiet Bergener Moos genießt als Flora-

Fauna-Habitat-Gebiet (FFH) den in Europa größtmöglichen Schutz. 

 

Schweppes 

Tonic oder Bitter Lemon      0,20l   2,40 
 

Libella         0,25l   1,80 

Zitrone, Orange, Cola-Mix, Eistee     0,50l   2,90 

Coca-Cola und Coca-Cola light     0,25l   1,80 

Coca-Cola und Coca-Cola light     0,50l   2,90 
 

Lindauer Saft        0,25l   2,20 

Lindauer Saft        0,50l   4,40 

Lindauer Saftschorle       0,25l   1,80 

Lindauer Saftschorle       0,50l   3,60 

Lindauer Saft        1,00l   7,20 
 

Bitte wählen Sie Ihren Saft aus:  

Apfel naturtrüb, Orange, Ananas, Johannisbeere, 

Traube, Sauerkirsche, Tomate 
 

Genießen Sie das volle Aroma ausgesuchter Früchte, die frisch nach der Ernte schonend gepresst 

und verarbeitet werden. Pur oder als Schorle gemixt ein Genuss. DLG prämierte Spitzensäfte vom 

Bodensee. 

 

 



Biere 
 

Fischer´s Stiftungsbräu Hell      0,25l   1,80 

Fischer´s Stiftungsbräu Hell      0,50l   3,00 

Fischer´s Stiftungsbräu Radler      0,25l   1,80 

Fischer´s Stiftungsbräu Radler      0,50l   3,00 

Mariabrunner Dunkel       0,50l   3,00 

Clausthaler Alkoholfrei       0,50l   3,00 

Bitburger Premium Pils       0,33l   2,80 

Erdinger Weißbier       0,50l   3,10 

Erdinger Urweisse, mit besonders kräftigem und würzigem Aroma  0,50l   3,10 

Erdinger Weißbier Dunkel       0,50l   3,10 

Erdinger Pikantus Dunkler Weizenbock     0,50l   3,10 

Erdinger Leichte Weisse       0,50l   3,10 

Erdinger Alkoholfrei       0,50l   3,10 

Erdinger Russ´        0,50l   3,10 

Erdinger Cola-Weißbier       0,50l   3,10 

 

Weißweine offen 
 

Hauswein         0,25l   3,80 

Thiery Weber Grüner Veltliner, Niederösterreich    0,25l   4,30 

Ein eleganter, fein-fruchtiger, trockener Wein, würzig und mit angenehmem Säurespiel. 

Tinazzi Lugana DOC, Ca´de´Rocchi, Italien     0,25l   4,40 

Ein frischer, trockener Wein, mit zartem Bouquet und einem Anklang von Zitronen. 

Heger Grauburgunder Q.b.A., Baden, Deutschland    0,25l   4,60 

Feinwürziger Burgunder mit zartherber Frucht. Ein rassiger, spritziger Wein mit einem rauchigen Duft nach reifen 

Melonen. 

Two Oceans Sauvignon blanc, Western Cape, Südafrika   0,25l   4,60 

Ein süffiger, leichter und lebhafter Sauvignon, würzig, mit erfrischendem Duft nach Johannisbeeren und Minze. 

 

Roséwein offen 
 

Wachenheimer Mandelgarten, Pfalz , Deutschland    0,25l   4,10 

Portugieser Weißherbst, Q.b.A. 

Ein frischer, fruchtiger und milder Wein, mit feiner Säure und leichten Himbeeraromen. 

 

Rotweine offen 
 

Hauswein         0,25l   4,00 

Hohenhaslacher Stromberg, Q.b.A., Würtemberg, Deutschland  0,25l   4,20 

Trollinger mit Lemberger 

Ein eleganter, fein-herber und herzhafter Wein, halbtrocken mit schönem Fruchtbukett. 

Jurtschitsch Blauer Zweigelt, Qualitätswein, Österreich   0,25l   4,70 

Ein Wein der durch seine rubinrote Farbe begeistert, rund und satt mit Aromen nach reifen, kernigen 

Kirschfrüchten. 

Two Oceans Cabernet Sauvignon & Merlot    0,25l   4,80 

Western Cape, Südafrika  

Ein intensiv nach Waldbeeren und Gewürznelken duftender Rotwein. Eine Klasse für sich, dieses satte Rubinrot. 

Im Abgang mit Anklängen von Rauch und Schokolade. 

 

Weinschorle mit Hauswein weiß / rot     0,25l / 0,50l      3,00 / 5,00 

 

 

Liebe Gäste, 

selbstverständlich schenken wir unsere offenen Weine auch als Flaschenwein aus. 

Außerdem lagert in unserem Keller eine kleine Auswahl an Weinspezialitäten.  

Gerne berät Sie diesbezüglich unser Servicepersonal. 

 



Sekt Flasche 
 

Barth Riesling Sekt Piccolo      0,20l     6,80 

Barth Secco        0,75l   17,50 

Barth Riesling Sekt, trocken      0,75l   21,50 
 

Das Weingut der Familie Hermann Barth liegt im sonnigen Nahetal in Rheinlandpfalz.  

Ein Familienbetrieb mit Tradition und Liebe zum Detail. Hier wird der Wein/Sekt  noch persönlich vom 

Weinberg bis in die Flasche begleitet. In akribischer Handarbeit und mit viel Feingefühl im Keller 

entstehen hier hervorragende Produkte. 
 

Castillo Perelada Cava Brut, Rosado, Costa Brava, Spanien 0,75l   27,80 
 

Spanischer Sekt/Spumante mit Champagnercharakter und heller Sherryfarbe, sehr feine Perlung, 

delikate Aromen von roten Beerenfrüchten, ausgewogen und erfrischend. 
 

 

Spirituosen 
 

Weinbergpfirsich Likör      2cl     2,80 

Winzerkaffee Likör       2cl     2,80 

Pêcher Mignon, weißer Pfirsichlikör     2cl     2,80 

Lantenhammer Obstbrand      2cl      2,80 

Lantenhammer Williams Birnenbrand    2cl     3,20 

Lantenhammer Waldhimbeergeist     2cl     3,20 

Lantenhammer Sauerkirschbrand     2cl     3,20 

Lantenhammer Walnusslikör, ein Traum in Nuss   2cl     3,20 

Otard, Cognac       2cl     3,60 

Rémy Martin, Cognac      2cl     3,60 

Ramazotti        2cl     2,80 

Averna         2cl     2,80 

Jägermeister        2cl     2,80 

Bacardi Rum Superior & Black     2cl     3,40 

Petrovskaya Wodka       2cl     3,40 

Jim Beam, Kentucky Straight Bourbon Whiskey   4cl     6,20 

Chivas Regal, Premium Blended Scotch Whisky   4cl     6,40 

SLYRS, Bayerischer Single-Malt vom Schliersee   4cl     8,50 
 

 

Distilleria TRANQUILLINI 
 

TRANQUILLINI “Prugna” Pflaumenlikör    2cl     3,00 

TRANQUILLINI Grappa Classica Trentina    2cl     2,80 

TRANQUILLINI Grappa di Chardonnay    2cl     3,00 

TRANQUILLINI Grappa “con Asperula”, mit Waldmeister  2cl     3,20 

TRANQUILLINI Grappa “di Moscato”    2cl     3,20 

TRANQUILLINI Grappa “Amara”, mit Bittermandel   2cl     3,20 
 

Ein Geheimtipp für erstklassigen Tresterbrand. In Arco, am Nordufer des Gardasees liegt ganz 

versteckt die kleine Brennerei. Hier wird noch jedes Produkt in Handarbeit erzeugt.   

 

 



Heißgetränke 

Jacobs Tasse Kaffee           2,10 

Jacobs Haferl Kaffee           2,60 

Jacobs Milchkaffee           2,90 

 

Splendid Espresso           1,80 

Splendid Espresso Macchiato         2,10 

Splendid Espresso Coretto          3,00 

Splendid Espresso doppelt          3,60 

Splendid Cappuccino          2,70 

Splendid Latte Macchiato          3,10 

Splendid Chocciatto (heiße Schokolade mit einem Espresso)     2,90 

 

Suchard Heiße Schokolade          2,60 

Suchard Heiße Schokolade mit „Schuss“        3,60 

Haferl Heiße Milch           2,00 

 

Selbstverständlich ist es möglich, jedes Kaffeegetränk auch entkoffeiniert zu servieren. 

Bitte teilen Sie Ihre Wünsche unserem Servicepersonal mit. 

 

Kaffee von Jacobs, Markenkaffee mit Tradition. 1895 entstand durch die Vision von Johann Jacobs in 

Bremen ein Spezialgeschäft für Kaffee. 1907 errichtete er seine eigene Rösterei. Jetzt konnte er jede 

Sorte nach Ihrer Eigenart und Struktur behandeln und somit seinem Kaffee besondere Geschmacks- 

richtungen geben. Jacobs war einer der ersten, der in Deutschland ein eigenes Markenprofil 

entwickelte. Der Name Jacobs wurde im Laufe eines Jahrhunderts für ganz Deutschland zum Begriff 

für Spitzenkaffee. Die etablierte italienische Espressomarke „Splendid“ komplettiert nun seit vielen 

Jahren das Spezialitätensortiment von Jacobs Professional. 

 

Meßmer Glas Tee           1,80 

Meßmer Kännchen Tee          3,60 

 

Ob schwarz, grün oder weiß, Tee ist gut für den Geist. Tee hat eine aufmunternde Wirkung, wenn Sie 

ihn maximal 3-4 Minuten ziehen lassen. Die Aufnahme von Koffein im Tee erfolgt wesentlich 

langsamer als beim Kaffee. Tee regt auch die Durchblutung und den Stoffwechsel des Gehirns an. 

Ziehzeiten über 4 Minuten führen dazu, das sich Koffein an Gerbstoffe im Tee bindet, und somit für 

den Körper nicht mehr verfügbar ist. Tee wirkt dann nicht mehr anregend, sondern beruhigend auf den 

Magen- und Darmtrakt. 

 

„Man trinkt Tee um den Lärm der Welt zu vergessen“. 

Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach der Vielfalt an Meßmer Teespezialitäten. 

Alle unsere Preise verstehen sich in Euro  

inklusive Service 

und der derzeit gültigen gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 


