
Herz lich  
Willkommen!Veranstaltungsmappe



Klassischer Proseccoempfang

Secco, Orangensaft & Holunderblütensirup | 8,90 € p.P.

Exklusiver Proseccoempfang „Schweiger´s“

Secco, Orangensaft, Holunderblütensirup,  
kleine Biere (Tegernseer Hell 0,33l)  
oder Fass zum Selbstzapfen,  
Lillet Wild Berry & Hugo  | 12,90 € p.P.

Empfang
Auf Wunsch servieren wir Ihnen zusätzlich:

• Canapées, variantenreich belegt 
9,50 € p.P. 

• Warmes & kaltes Fingerfood 
Auswahl nach Anfrage

1. Sektempfang nach der Trauung 



Kaffee, Kuchen & Brotzeit

Kuchenbuffet mit vielseitiger Auswahl (Torten, Kuchen etc.) aus der Konditorei unseres 
Vertrauens. Dazu gibt es gemischte Brotzeitplatten mit Wurst- und Schinkenspezialitäten, 
sowie Käse, Obatzda, Bauernbrot und Brezen. | 24,90 € p.P.

Kuchenbuffet

mit vielseitiger Auswahl aus der Konditorei unseres Vertrauen. | 13,90 € p.P. 
(Tellergeld für eigenmitgebrachten Kuchen ist inkludiert)

Bayerische Spezialitäten

Gemischte Brotzeitplatten mit Wurst und Schinkenspezialitäten,  
sowie Käse, Obatzda, Bauernbrot und Brezen. | 16,90 € p.P.

Eigener Kuchen

Gerne können Sie Ihren eigenen Kuchen mitbringen. Es wird 
eine Servicepauschale für das Schneiden des Kuchens und das 
Bereitstellen sowie Spülen von Tellern und Besteck berechnet. | 
8,90 € p.P.

In allen Vorschlägen enthalten sind:

- Kaffee in Kannen serviert

- Teeauswahl

- Kakao

- Milch und Zucker

Beginn der    
    Feiern

2. Kaffee & Kuchen und Brotzeit



Standard-Paket

• Raumbereitstellung (Empfang & Abendessen)

•  1 Stunde klassischer Empfang: 
Secco, Orangensaft, Holunderblütensirup

•  3-Gang-Menü oder Buffet  
aus unseren saisonalen Menüvorschlägen

•  Getränkepauschale für 5 h:  
Hauswein rot/weiß, Bierauswahl,  
Mineralwasser, ausgewählte alkoholfreie 
Getränke

•  Tischwäsche | Menükarten

•  Vor- und Nachbereitung

•  Servicepauschale nach 23 Uhr

| 95 € p.P.

Rundum Sorglos-Paket

• Raumbereitstellung (Empfang & Abendessen)

•  1 Stunde exklusiver Empfang:  
Secco, Orangensaft, Kleine Biere (Tegernseer 
Hell 0,33l), Lillet Wild Berry & Hugo

•  3-Gang-Menü oder Buffet  
aus den saisonalen Menüvorschlägen

• Getränkepauschale für 5 h: 
Hauswein rot/weiß, Bierauswahl,  
Mineralwasser, ausgewählte alkoholfreie  
Getränke, Kaffeespezialitäten,  
Longdrinks (Gin&Tonic, Cuba Libre),  
eine runde Hausschnaps nach dem Essen

•  Tischwäsche | Menükarten

•  Vor- und Nachbereitung

•  Servicepauschale nach 23 Uhr

| 125 € p.P.

Sorglos 
  Feiern!

3. Unsere Hochzeitspakete

Gut zu wissen:

• Mit unseren Paketen bekommen Sie ab 
60 Personen ein All-Inclusive Package bei 
dem keine Wünsche offen bleiben. Na-
türlich können wir die Pakete auch noch 
individuell Ihren Vorstellungen anpassen. 

• Eine Verlängerung der Pauschale ist zu 
7,50 € p.P./ 12,50 € und Stunde möglich.

• Kinder von 0-5 Jahren werden bei den 
Pauschalen nicht berechnet, Essen nach 
Verbrauch.

• Für Kinder von 6-11 Jahre 50% und ab  
12 Jahre voller Preis.



Vorspeise

 Reife Melone | luftgetrocknetem Schinken 
Semmelknödelcarpaccio | gebratene Pilze 

Vitello Forello | Forelleneier | Tomaten 
bunte Blattsalate | zweierlei Dressing  

Gebeizte Lachsforelle | Salatspitzen | Radi 
***  

Kalte Gurken-Joghurtsuppe im Glas 

Hauptgänge 

Kalbsbraten | Butterkarotten | kleine Kartoffeln 
Gegrillte Maishähnchenbrust | Ratatouille | Kartoffelgratin 

Zanderfilet | Fenchelgemüse | Weißweinsoße 
Tagliarine | grüner Spargel | Tomate | Lauchzwiebel  

Dessert 

Desserts in kleinen Gläschen Himbeermousse 
Joghurt-Limetten-Mousse Früchtekaltschale mit Vanillesoße

Vom Buffet
4. Buffet | Beispiel für Speisenauswahl

Eine frische Alternative:

• Gerne bieten wir Ihnen auch saisonale 
Gerichte!



Vorspeisen (Auszug)

Brezenknödelcarpaccio | gebratene 
Pilze | Salatspitzen

Vitello Forello | Tafelspitz-Tranchen | 
Räucherforellencreme | Salatspitzen

Tatar vom Holunder gebeiztem Lachs 
| Kartoffelrösti | Honig-Senf-Dill-Dip

Hauptgänge (Auszug)

Medium gegrilltes RInderlendesteak |  
saisonales Gemüse | Kartoffelgratin |  

Schalottenjus

Saltimbocca v. d. Maispoulardenbrust | 
saisonales Gemüse | Bandnudel-Nest | 

Madeira-Rahm-Jus

VEGETARISCH: Aubergine Piccata  
mit Beilage des gewählten Hauptganges

Suppen (Auszug)

Hochzeitssuppe – Rinder-
kraftbrühe | Grießnockerl | 

Brätklöße | Gemüsestreifen

Hummercremesuppe | 
Krustentierpraline 

Zwischengang (Auszug)

Ochsenschwanzravioli | ge-
bratene Pilze | Portweinjus

Risotto nach Saison, z.B.: 
Spargel | Safran | Pfifferlinge 

| Kürbis | Steinpilze 

Dessert (Auszug)

Dreierlei vom Pfirsich 
Ragout | weiße Mousse | Blutpfirsicheis 

Törtchen aus zweierlei Schokoladenmousse 
| Früchte der Saison

Warmes Schokoladenküchlein |  
Zwetschgenröster | Walnusseis

Hochzeits-Menü
5. Menü | Auszug unserer Speisenauswahl

Ein beliebter Menü-Klassiker: 

Bunter Salat  
mit Seranoschinkenchips und Kernen

***

Medium gebratene Ochsenlende 

mit saisonalem Gemüse  
und Kartoffelgratin

***

Sommerbeeren  
mit Zabaglione



Standard Pauschale

Die Pauschale beinhaltet ausgewählte alkoholfreie Getränke, Mineralwasser, Bierauswahl und 
Hauswein rot/weiß | 29,- € p.P., Verlängerung je Stunde 7,50 € p.P.

All-Inclusive-Pauschale

Ausgewählte Alkoholfreie Getränke, Mineralwasser, Bierauswahl und Hauswein rot/weiß, 
Kaffeespezialitäten, Longdrinks (Gin&Tonic, Cuba Libre), eine runde Hausschnaps nach dem 
Hauptgang | 59,-€ p.P., Verlängerung je Stunde 12,50 € p.P.

Alle weiteren Getränke werden direkt an der Bar bezahlt oder nach Verbrauch gesondert be-
rechnet.

Getränke à la carte

Gäste, die keine Getränkepauschale nehmen möchten, können Ihre Getränke (Biere, alko-
holfreie Getränke usw.) gerne aus unserer aktuellen Getränkekarte wählen! Die Berechnung 
erfolgt nach Verbrauch.

Ausklang
6. Getränkepauschale

Um den Tag perfekt zu machen, müssen 
natürlich auch die Getränke stimmen. 

• Damit Sie Ihre Kosten immer im Blick 
haben, bieten wir Ihnen verschiedene 
Getränkepauschalen an. Diese gilt für  
4 Stunden (Start ist hierbei frei wählbar 
und kann mehrfach gebucht werden).

• Kinder von 0-5 Jahren werden bei den 
Pauschalen nicht berechnet.

• Für Kinder von 6-11 Jahre 50% und ab 12 
Jahre voller Preis.



Kalte Getränke

Adelholzener Mineralwasser Classic | Naturell 0,75l 
Softdrinks (Cola, Cola light, Limonade)  0,40l  
Saftschorlen divers     0,40l  
Stifungsbräu Hell     0,50l  
Erdinger Weißbier     0,50l 

Warme Getränke

Kaffee      
Cappuccino     
Latte Macchiato  

Espresso    
Kännchen Tee    

Erfrischendes
7. Auszug aus der Getränkekarte

Die aktuellen Preise entnehmen  
Sie bitte unserer Getränkekarte.



Ausgewählte Käsevariationen:

• Österreichische Käseauswahl

• Italienische Käseauswahl

• Französische Käseauswahl
 
serviert mit Butter, Feigensenf, Trauben,  
Radieserl und Steinofenbaguette | 9,90 € p.P.

Ausklang
8. Mitternachtssnack



Übersicht
9. Räumlichkeiten

Das Gewölberestaurant | mit ca. 60 Sitzplätzen

Genießen Sie das warme Kerzenlicht und das  
reizvolle Ambiente in unserem Gewölberestaurant.
Durch die hellen Gewölbe eingerahmt mit  
vielen Fenster, bietet unser Restaurant der ideale 
Ort für Ihre Familien- oder Hochzeitsfeier von  
45 – 60 Personen.

Der Stadl | von 70 bis 160 Sitzplätzen

Im historischen Ambiente, mit Kastanienbäumen 
umrandeter Terrasse, bietet unser Stadl den  
perfekten Ort für Ihre Feier!



Tischdekoration | Die Tische werden mit weißen Servietten und Tischdecken eingedeckt.

Tischordnung | Die finale Tischplanung erfolgt Ihrerseits bis 7 Tage vor Veranstaltung.

Blumenschmuck | Wir empfehlen unseren Partner FloraStyle, Ansprechpartnerin Silvia Thaler, 
Siedlerstr. 2, 85459 Berglern, 0170/1825054. Bitte beachten Sie, dass Ihre gewünschte Blumen-
dekoration sowie weitere Gestaltungen separat berechnet werden. Die Dekoration Ihrer 
Räumlichkeiten ist meistens ab 14 Uhr am Vortag oder nach Absprache möglich. Bitte haben 
Sie Verständnis, dass wir keine Haftung bei Verlust oder Beschädigungen übernehmen.

Personal | Wir stellen für Ihre Feier ausreichend Fachpersonal zur Verfügung. Die Anzahl der 
Mitarbeiter wird vom Haus vorgegeben. Ab 23 Uhr berechnen wir grundsätzlich einen Nacht-
zuschlag von 129,- € pro angefangener Stunde sowie zuzüglich je eine Stunde Vor- und Nach-
bereitungspauschale.

Hausregeln | Ein Feiern bis maximal 2:00 Uhr ist möglich, ab 23:00 Uhr bitten wir Sie die Musik 
entsprechend der Lautstärke zu senken, da neben unseren Nachbarn auch andere Hotelgäste 
im Hotel verweilen. Kein Konfetti erlaubt.

Sonstiges |  Es gelten unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen. Mindestumsatz: Stadl 
7000 € / Restaurant 5000 €

Alle im Angebot genannten Preise, basieren auf der derzeitigen Preisgestaltung und der  
derzeit gültigen Mehrwertsteuer. Wir behalten uns eine Preisanpassung vor. 

Wissenswertes
10. Leistungen

Rechnungsstellung/Abrechnung:

• Die Abrechnung erfolgt entweder nach  
ausgewählter Pauschale oder nach Verzehr.

• Bei Abrechnung nach Verzehr wird eine 
Raumbereitstellungsgebühr in Höhe von 
1.000 € berechnet.

• Die Berechnung der Speisen/Pauschalen 
erfolgt nach bestellter Personenanzahl, 
letzte Meldung bis 7 Tage vor Veranstal-
tung, die ungefähre Personenanzahl teilen 
Sie uns bitte bis 3 Monate vor Veranstaltung 
mit.

• Rechnungsbegleichung der Gesamtrech-
nung erfolgt bis 3 Tage nach Rechnungs-
stellung in bar oder per Überweisung.



Übernachtung
11. Unsere Zimmer

Unsere Zimmer

Genießen Sie nach Ihrer Feier den Aufenthalt in  
unseren gemütlichen Gästezimmern (11 Einzel-  
und 21 Doppelzimmer).

Unsere Klimaanlage, ausgestattet mit der neuesten 
Filtergeneration, schafft nicht nur ein angenehmes 
Raumklima sondern schützt Sie auch vor allen Viren 
und neutralisiert Ihre Zimmerluft.

Doppelzimmer | 110,- €  
Einzelzimmer | 90,- €

Unsere Preise verstehen sich pro Zimmer inklusive 
unserem reichhaltigen Frühstück!



AGBs  
Allgemeine Geschäftsbedingungen für das Buchen von Zimmern, Transferservice, Parkplatz und Veranstaltungen

1. Die Allgemeinen Bedingungen gelten für das Buchen von Zimmern, Parkplätzen, Überlassung von Konferenzräu-
men zur Durchführung von Veranstaltungen, buchen von Pauschalarrangements sowie für alle mit diesen zusam-
menhängenden weiteren Leistungen und Lieferungen.

2. ABSCHLUSS DES VERTRAGES
2.1 Mit Ihrer Anmeldung bieten Sie uns den Abschluss des Vertrages verbindlich an. Die Anmeldung kann schriftlich, 
fernschriftlich oder fernmündlich erfolgen. Für uns wird der Vertrag verbindlich, wenn eine Reservierungsbestäti-
gung erfolgt ist. 
2.2 Für die vertraglichen Verpflichtungen aller in der Anmeldung genannten Personen steht der Anmelder ein. Er 
haftet neben den anderen von ihm angemeldeten Teilnehmern.
2.3 Bei Anmeldung von mehreren Personen, insbesondere von Gruppen, soll im allseitigen Interesse die Zimmerliste 
mindestens 2 Wochen vor Ankunft uns zur Verfügung stehen.
2.4 Weicht der Inhalt der Reservierungsbestätigung von dem Inhalt der Anmeldung ab, wird der abweichende Inhalt 
der Bestätigung für den Besteller und uns dann verbindlich, wenn nicht innerhalb von 10 Tagen widersprochen wird.

3. AN- UND ABREISE
3.1 Bezug und Rückgabe der Hotelzimmer. Ohne anderslautende schriftliche Abmachung ist der Zimmerbezug 
nicht vor 15.00 Uhr des Anreisetages möglich – hat die Zimmerrückgabe bis 11.00 Uhr des Abreisetages zu erfolgen. 
Der Gast wird gebeten, seine Abreise dem Empfang bis spätestens 22.00 Uhr am Vortag der Abreise mitzuteilen. Bei 
Abreise bis 18.00 Uhr ist der halbe Zimmerpreis zu zahlen. Nach 18.00 Uhr ist der volle Zimmerpreis zu zahlen.
3.2 Reservierte Zimmer müssen bis spätestens 18.00 Uhr des Anreisetages bezogen werden, ist dies nicht gesche-
hen, kann das Hotel über die Zimmer verfügen, sofern nicht ausdrücklich eine spätere Ankunftszeit vereinbart 
wurde.

4. LEISTUNGEN UND PREISE
4.1 Welche Leistungen vertraglich vereinbart sind, ergibt sich aus der Ausschreibung im Prospekt und aus den An-
gaben in der Reservierungsbestätigung, die darauf Bezug nimmt. Soweit im Prospekt nicht anders ausgeschrieben 
ist, umfasst der Preis: Beherbergung und gebuchte Verpflegung, Bedienungsgelder und Mehrwertsteuer.
4.2 Erhalten Sie bei Vollpension am ersten Tag ein Mittagessen, so endet die Leistung mit dem Frühstück; beginnen 
Sie mit dem Abendessen, so endet sie mit dem Mittagessen. Bei Halbpension wird im Allgemeinen das Abendessen 
gegeben. 
4.3 Eine Rückvergütung bezahlter, aber nicht in Anspruch genommener Leistungen ist nicht möglich. 4.4 Über-
schreitet der Zeitraum zwischen Vertragsabschluss und Buchungstermin 120 Tage, so behalten wir uns vor, Preisän-
derungen vorzunehmen. 
4.5 Unsere Rechnungen sind binnen 10 Tagen ab Rechnungsdatum ohne Abzug zahlbar.
4.6 Bei Buchungen, die einen zu erwartenden Umsatz von mehr als 1.500,– € ergeben, können wir eine Anzahlung 
von bis zu 75 % des erwarteten Umsatzes verlangen.

Wissenswertes
12. AGBs



5. BANKETT- UND KONFERENZBEDINGUNGEN
5.1 Der Besteller teilt uns spätestens 5 Tage vor der Veranstaltung die endgültige Teilnehmerzahl mit, um eine sorg-
fältige Vorbereitung zu sichern. 
5.2 Abweichungen der Teilnehmerzahl nach unten gegenüber der gemeldeten Zahl werden bis maximal 5 % be-
rücksichtigt und der Abrechnung zu Grunde gelegt. Darüberhinausgehende Abweichungen nach unten können 
nicht berücksichtigt werden und gehen zu Lasten des Bestellers
5.3 Bei Abweichungen der Teilnehmerzahl nach oben wird der Abrechnung die tatsächliche Teilnehmerzahl zugrun-
de gelegt. Überschreitungen bis maximal 5 % bedürfen keiner vorherigen Absprache, weitergehende Überschrei-
tungen müssen vorher mit uns abgestimmt werden.
5.4 Bei Veranstaltungen, die über Mitternacht hinausgehen, können wir von da ab das Bedienungsgeld aufgrund 
von Einzelnachweisen abrechnen, soweit das vereinbarte Entgelt nicht bereits eine Zeitdauer über Mitternacht 
hinaus berücksichtigt. 
5.5 Der Veranstalter hat für Verluste oder Beschädigungen, die durch seine Mitarbeiter, sonstige Hilfskräfte sowie 
durch Veranstaltungsteilnehmer verursacht worden sind, ebenso einzustehen wie für Verluste oder Beschädigun-
gen, die er selbst verursacht. Es obliegt dem Veranstalter, hierfür die entsprechenden Versicherungen abzuschlie-
ßen. Wir können den Nachweis solcher Versicherungen verlangen. Um Beschädigungen der Wände vorzubeugen, 
ist die Anbringung von Dekorationsmaterial oder sonstigen Gegenständen vorher mit dem Hotel abzustimmen. Der 
Auftraggeber übernimmt die Gewähr dafür, dass insbesondere Dekorationsmaterial den feuerpolizeilichen Anfor-
derungen entspricht; im Zweifelsfall kann das Hotel die Vorlage einer Bestätigung verlangen. Wir haften für Verluste 
oder Beschädigungen mitgebrachter Gegenstände nur bei Verschulden.
5.6 Soweit wir für den Veranstalter technische oder sonstige Einrichtungen von Dritten beschaffen, handeln wir im 
Namen und für die Rechnung des Veranstalters; der Veranstalter haftet für die pflegliche Behandlung und ord-
nungsgemäße Rückgabe dieser AGB’s Seibert Hotel & Gaststätten Einrichtungen und stellt uns von allen Ansprü-
chen Dritter aus der Überlassung dieser Einrichtungen frei. 
5.7 Der Veranstalter darf Speisen und Getränke zu den Veranstaltungen grundsätzlich nicht mitbringen. In Son-
derfällen (nationale Spezialitäten, Kuchen usw..) kann darüber eine schriftliche Vereinbarung getroffen werden; in 
diesen Fällen wird eine Servicegebühr bzw. Korkgeld, Tellergeld berechnet.
5.8 Haben wir begründeten Anlass zu der Annahme, dass die Veranstaltung den reibungslosen Geschäftsbetrieb, 
die Sicherheit oder den Ruf des Hauses zu gefährden droht, sowie im Falle höherer Gewalt, können wir die Veran-
staltung absagen.

6. RÜCKTRITT DURCH DEN BESTELLER
6.1 Sie können jederzeit vor Zimmerbezug bzw. Veranstaltungstermin durch schriftliche Erklärung von der Buchung 
zurücktreten. Ihre Abmeldung wird wirksam an dem Tag, an dem sie bei uns eintrifft.
6.2 Die Kosten, die für Sie beim Rücktritt entstehen, entnehmen Sie bitte der untenstehenden Tabelle.
6.3 Zu Ihrer eigenen Sicherheit empfehlen wir Ihnen den Abschluss einer Reiserücktrittsversicherung.

7. HAFTUNG
7.1 Seibert Hotel & Gaststätten GmbH & Co. KG haftet im Rahmen der Sorgfaltspflichten eines ordentlichen Kauf-
manns für gewissenhafte Vorbereitung und Durchführung der bestellten Leistungen.
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8. TRANSFER-SERVICE
8.1 Wir gewährleistet neben der bereitgestellten Parkmöglichkeit auch den Transfer zum Flughafen München / 
Abflugterminal sowie die Abholung vom Flughafen München nach Rückkehr von Ihrer Reise. Der Fahrbetrieb findet 
an allen Wochentagen, sowie an Feiertagen und am Wochenende statt. Anspruch auf Beförderung vom Parkplatz-
gelände bis zum Flughafen München / Abflugterminal besteht täglich ab 04.00 Uhr. Die Rückführung zu Ihrem auf 
unserem Außenparkplatz abgestellten Fahrzeug, ist gewährleistet, ist jedoch in der Zeit zwischen 00:30 Uhr und 
05:00 Uhr nicht möglich. Die Rückführung zum geparkten PKW erfolgt im Zeitraum 05:00 Uhr bis 00.30 Uhr. Der 
Kunde erklärt sich damit einverstanden, dass der Rücktransfer in aller Regel im Rahmen eines Sammeltransportes 
erfolgt und hierdurch die Rückfahrt erst dann stattfindet, wenn alle am Flughafen München im gleichen Zeitraum 
von plus/minus 15 Minuten angekommenen Kunden von der Seibert Hotel & Gaststätten GmbH & Co. KG aufgenom-
men werden konnten, bzw. der Shuttlebus mit einer Personenkapazität von acht Personen ausgelastet ist. Ein An-
spruch der Seibert Hotel & Gaststätten GmbH & Co. KG-Kunden auf einen individuellen Rücktransfer besteht nicht. 
Im Rahmen des Transfers zum Abflugterminal und bei Abholung können bei einer hohen Anzahl von zu befördern-
den Personen oder bei Verspätungen von ankommenden Flugzeugen für den Fahrgast unerwartete Wartezeiten 
auftreten, die von der Seibert Hotel & Gaststätten AGB’s Seibert Hotel & Gaststätten GmbH & Co. KG nicht zu beein-
flussen und somit auch nicht zu verantworten sind und in Ausnahmefällen bis zu dreißig Minuten betragen können. 
8.2 Das Abstellen des Fahrzeuges auf einem der Außenparkplätze sowie das „Umparken“ auf dem Betriebsgelände, 
erfolgt ausschließlich auf Gefahr des Kunden.
8.3 Seibert Hotel & Gaststätten GmbH & Co. KG übernimmt keinerlei Haftung für den Fall, dass an einem abgestell-
ten PKW während der Parkdauer eventuell ein Schaden auftritt. Wir haften zudem nicht für Brandschäden, Beschä-
digungen durch Dritte oder Diebstahl des Fahrzeuges während der vereinbarten Parkdauer. Diese Schäden lassen 
sich durch Seibert Hotel & Gaststätten GmbH & Co. KG nicht versichern und sind in allen Fällen von dem jeweiligen 
Verursacher zu regeln. In keinem Fall haftet für vom Fahrer bzw. Kunden verursachte Unfälle mit Sach- und /oder 
Personenschäden
8.4 Für Schäden, die von einem Fahrer von der Seibert Hotel & Gaststätten GmbH & Co. KG verursacht wurden, 
haftet entweder Seibert Hotel & Gaststätten GmbH & Co. KG oder bei grob fahrlässigem Verhalten der Fahrer selbst. 
Hinweis dazu: Die Vorschriften der deutschen Straßenverkehrsordnung haben auf dem gesamten Treffpunkt- und 
Parkareal Gültigkeit und sind zwingend einzuhalten. Auf dem gesamten Park- und Treffpunktgelände darf nur im 
Schritttempo gefahren werden. Auf dem gesamten Gelände gilt „rechts vor links“.
8.5 Für Personenschäden, die auf dem Firmengelände der Gesellschaft oder im Verlauf des durchgeführten Shuttle-
Service selbstverschuldet oder durch andere Kunden verschuldet, auftreten, übernimmt Seibert Hotel & Gaststätten 
GmbH & Co. KG keine Haftung. 
8.6 Haftung für Gepäckbeschädigung. Seibert Hotel & Gaststätten GmbH & Co. KG übernimmt keine Haftung für 
Schäden, die auf dem Firmengelände oder im Verlauf des durchgeführten Shuttle-Service am Gepäckstück des 
Kunden von diesem selbstverschuldet oder nicht selbstverschuldet auftreten.
8.7 Haftung für verspätete Ankunft am Abflugterminal. Seibert Hotel & Gaststätten GmbH & Co. KG haftet in keinem 
Fall für eine eventuell verspätete Ankunftszeit am Abflugterminal, in dem Sinne, dass der Flug nicht mehr wahr-
genommen werden kann. Dies gilt sowohl beim Vorliegen höherer Gewalt als auch bei verspäteter Ankunft des 
Kunden beim Schweiger´s Landgasthof.
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9. SONDER-TRANSFERKOSTEN
9.1 Im Falle einer Individualfahrt stellt Seibert Hotel & Gaststätten GmbH & Co. KG durchgeführte Fahrten vom Land-
gasthof zum Flughafen München, Abflugterminal und zurück mit jeweils 15 Euro pro einfache Fahrt in Rechnung, 
sofern keine Parkleistung in Anspruch genommen wird. Auch zusätzliche Fahrten, die erforderlich werden, weil 
ein Kunde Reiseunterlagen oder andere Utensilien im Bus vom Schweiger´s Landgasthof oder in seinem eigenen 
Fahrzeug vergessen hat, können mit jeweils 15 Euro pro Person und Strecke berechnet werden, sofern kein regulärer 
Transfer eines Fahrgastes zu diesem Zeitpunkt stattfindet, der einen Transfer ohnehin erforderlich machen würde. 
Sofern durch verspätete Ankunft des Kunden am Treffpunkt ein sofortiger Transfer zum AGB’s Flughafen oder ein 
Individualtransfer ohne weitere Fahrgäste erforderlich wird, erheben wir eine Transfergebühr von 15 Euro pro Person 
und Strecke.
9.2 Kunden, die an einem anderen Tag als bei Reservierung angegeben, wieder am Flughafen München ankommen 
und Seibert Hotel & Gaststätten GmbH & Co. KG über diese nicht planmäßige Rückkehr nicht bereits 24 Std. vor An-
kunft am Flughafen München informiert haben und dadurch einen Individualtransfer erforderlich machen, müssen 
für diese Transferleistung die zusätzlichen Kosten in Höhe von 10 Euro pro Person und Strecke begleichen.

10. ALLGEMEINES
10.1 Die Berichtigung von Irrtümern sowie von Druck- und Rechenfehlern bleibt vorbehalten.
10.2 Mündliche Absprachen werden erst wirksam, wenn sie von uns schriftlich bestätigt worden sind.
10.3 Erfüllungsort und Gerichtsstand ist Erding.
10.4 Sollte eine Bestimmung der Bedingungen unwirksam sein, so berührt das die Gültigkeit der anderen Bestim-
mungen nicht. Anstelle der ungültigen Bestimmung gilt eine ihr möglichst nahekommende Bestimmung.
Abbestellung vor Anreisetag/Veranstaltungsdatum:
Bei Zimmerreservierungen:
Bis 3 Tag vor Anreise kostenfrei (Messetermine können ggf. abweichen)
Bei verspäteter Stornierung oder Nichtanreise behalten wir uns vor 90% des Zimmerpreises der 1. Nacht in Rech-
nung zu stellen.
Bei Veranstaltungen im „Stadl“:
Ab 6 Monate vor Veranstaltungsdatum keine kostenfreie Absage möglich. Berechnung der Miete zuzüglich Ersatz 
von 30 % entgangenen Umsatzes. Falls dieser noch nicht festgelegt war, gilt: Mindestmenüpreis x Personenzahl
Ab 14 Tage vor Veranstaltungsdatum wird die Miete zuzüglich Ersatz von 80 % des entgangenen Umsatzes berech-
net. Falls dieser noch nicht festgelegt war, gilt: Mindestmenüpreis x Personenzahl
Bei sonstigen Veranstaltungen:
Ab 30 Tage vor Veranstaltungsdatum keine kostenfreie Absage möglich. Berechnung der Miete zuzüglich Ersatz 
von 30 % entgangenen Umsatzes. Falls dieser noch nicht festgelegt war, gilt: Mindestmenüpreis x Personenzahl
Ab 7 Tage vor Veranstaltungsdatum wird die Miete zuzüglich Ersatz von 80 % des entgangenen Umsatzes berech-
net. Falls dieser noch nicht festgelegt war, gilt: Mindestmenüpreis x Personenzahl

Wissenswertes
12. AGBs
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