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Herzlich willkommen im Schweiger’s Landgasthof!

Das Gebaude des Landgasthofs stammt aus dem Jahre 1869. Seit Generationen gehorte
die Gastwirtsfamilie Schweiger aus Manhartsdorf zu den Kunden des Stiftungsbrau. Ein
sogenanntes Bierbuch von ,Vetter A. Schweiger, Wirth am Hardt“ von 1893 und
ein Bierabnahmevertrag aus dem Jahre 1905 legen Zeugnis davon ab.

Maria Schweiger, die nach dem Tode ihres Mannes Georg (11964) die Gastwirtschaft bis zu
ihrem  Tode ("1985)  weiterfiihrte, vermachte  ihr  Anwesen der Fischer‘s
Wohltatigkeitsstiftung mit ihrem Testament von 1978. Der Betrieb wurde aufwandig saniert
und ist seither ein Hotel mit Restaurant.

Am 01.01.2016 Ubernahm Familie Seibert den traditionsreichen Pachtbetrieb.

Aus frischen und hochwertigen Zutaten, immer den Jahreszeiten angepasst, zaubert das
Kuchenteam, unter der Leitung von Martin Beckhold, kulinarische Kostlichkeiten. Ebenso
verzichten wir bewusst auf Weine aus fernen Landern und beschranken unser Angebot auf
Weine aus Deutschland und Osterreich.

Ob Firmenfeier, Geburtstag, Taufe, Kommunion, Firmung, Konfirmation oder Hochzeit -
unsere Raumlichkeiten bieten fir jeden Anlass das passende Ambiente. Ob es unser
gemitliches Gewolberestaurant, die Minchner Stube, das Jagdzimmer oder der historische
Stadl sein soll, gerne unterbreiten wir lhnen ein mafBgeschneidertes Angebot. Unser Team
steht lhnen jederzeit beratend zur Verfugung.

Wir winschen lhnen einen guten Appetit!

lhre Familie Seibert und Team

taglich von 17:00 Uhr bis 21:30 Uhr warme Kiiche
sonn- und feiertags zusatzlich ab 11:00 Uhr bis 14:00 Uhr
(am 24.12. ist unser Hotel & Restaurant geschlossen)


http://www.fischers-wohltaetigkeitsstiftung.de/index.htm
http://www.fischers-wohltaetigkeitsstiftung.de/index.htm

Getrankeempfehlung

Unsere Aperitif Empfehlung:

Winter Spritz
Maracuja | Secco | Eis | Grenadine

Apfel Spritz
Apfelsaft | Secco | Eis

Martini peach - alkoholfrei
Martini torino | Schweppes White peach | Eis

Unsere Weinempfehlung:

Weifiwein

Weingut Erwin Sabathi ,,Sabathini“ - Fatstaff 90 Punkte
Cuvée| trocken | Siidsteiermark - Osterreich

Rebsorten: Sauvignon blanc, Welschriesling

Roséwein

WG Heilbronn Triebwerk ,,Schillerwein“
Cuvée | trocken | Wiirttemberg
Rebsorten: Sauvignon Blanc, Merlot; Cabernet Sauvignon

Rotwein
G.A. Heinrich ,Fass IV

Cuvée | trocken | Wiirttemberg
Rebsorten: Lemberger, Burgunder

Beilagenanderungen werden mit einem Aufpreis von 1,- EUR berechnet.
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Vorspeise

Rehslilze
Brezenknodelcarpaccio | Salatspitzen | marinierte Buchenpilze
12,90

Ricotta-Terrine
Bunte Beete und saures Gemuse | Salatspitzen
10,90

Suppe

Rinderkraftbruhe
GrieBnockerl | Gemusestreifen
8,90

Hummercremesuppe | Garnelen-Nockerl
8,90

Salate

'

Kleiner saisonaler gemischter Sala
5,90

GrobBer saisonaler gemischter Salat
Kerne
10,90

Winter Salat V
Gebackener Ziegenkase mit Honig und Thymian
Walnuss | Preiselbeer-Dressing
15,90

Beilagenanderungen werden mit einem Aufpreis von 1,- EUR berechnet.
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Vegetarisch

Tagliarini in Tomatenpesto-SahnesoBeV
Kirschtomaten | Fruhlingslauch | Grana Padano
17,90

Hauptgerichte

Gebratene Kalbsleber
Geschmolzene rote Zwiebeln | Kartoffelpuree
20,90

Lachsfilet sous vide gegart
Buntes Gemuse | Nudelnest | ZitronensoRe
23,90

Geschmorte Ochsenbacken
Buntes Gemiise | Bratknodel
24,90

Wiener Schnitzel
Pommes Frites | Preiselbeeren | kleiner gemischter Salat
25,90

Zwiebelrostbraten von der Ochsenlende
Kartoffelstriezel | kleiner gemischter Salat
28,90

Beilagenanderungen werden mit einem Aufpreis von 1,- EUR berechnet.
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Dessert

Geeister Winterschmarrn mit weiBer Kuverture und Mandeln
Rumzwetschgen
8,90

Dunkle Biskuitroulade mit Tonkabohnenmousse gefullt
Beerenragout
8,90€

Beilagenanderungen werden mit einem Aufpreis von 1,- EUR berechnet.



