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Herzlich willkommen im Schweiger’s Landgasthof!

Das Gebaude des Landgasthofs stammt aus dem Jahre 1869. Seit Generationen gehorte
die Gastwirtsfamilie Schweiger aus Manhartsdorf zu den Kunden des Stiftungsbrau. Ein
sogenanntes Bierbuch von ,Vetter A. Schweiger, Wirth am Hardt“ von 1893 und
ein Bierabnahmevertrag aus dem Jahre 1905 legen Zeugnis davon ab.

Maria Schweiger, die nach dem Tode ihres Mannes Georg (71964) die Gastwirtschaft bis zu ihrem
Tode (71985) weiterfuhrte, vermachte ihr Anwesen der Fischer‘s Wohltatigkeitsstiftung mit
ihrem Testament von 1978. Der Betrieb wurde aufwandig saniert und ist seither ein Hotel mit
Restaurant.

Am 01.01.2016 ubernahm Familie Seibert den traditionsreichen Pachtbetrieb.

Aus frischen und hochwertigen Zutaten, immer den Jahreszeiten angepasst, zaubert unser
Kiichenteam, kulinarische Kostlichkeiten. Ebenso verzichten wir bewusst auf Weine aus fernen
Landern und beschranken unser Angebot auf Weine aus Deutschland und Osterreich.

Ob Firmenfeier, Geburtstag, Taufe, Kommunion, Firmung, Konfirmation oder Hochzeit - unsere
Raumlichkeiten bieten fur jeden Anlass das passende Ambiente. Ob es unser gemiitliches
Gewolberestaurant, die Munchner Stube, das Jagdzimmer oder der historische Stadl sein soll,
gerne unterbreiten wir lhnen ein maBgeschneidertes Angebot. Unser Team steht Ihnen jederzeit
beratend zur Verfiigung.

Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit!

lhre Familie Seibert und Team

Mittwoch von Sonntag 17:00 Uhr bis 21:30 Uhr warme Kiiche
sonn- und feiertags zusatzlich ab 11:00 Uhr bis 14:00 Uhr
Montag und Dienstag ist Ruhetag
(am 24.12. ist unser Hotel & Restaurant geschlossen)


http://www.fischers-wohltaetigkeitsstiftung.de/index.htm
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»~Schweigers Special“

Bayerischer Wurstsalat
Zwiebel | Tomate | Brot
11,90

Hausgemachter Schweinebraten Presssack
Sauer angemacht
Semmelknodelcarpaccio | Kernol | Salatgarnitur
11,90

ganzer Saibling vom Tegernsee
Mullerin Art
Butter | Zitrone | Krauterkartoffeln
(solange der Vorrat reicht)
28,90

Salate

Kleiner gemischter Sommersalat \'
Hausdressing
4,90

GroBer gemischter Sommersalat V
Hausdressing | Croutons |Kerne
10,90

Caesar Salat
Romana | Ceasar Dressing | Croutons | Parmesan
10,90

wahlweise dazu...

gegrillter Ziegenkase mit Honig & Thymian + 4,00
gebratene Huhnerbruststreifen + 6,50
gegrillte Pfifferlinge + 8,90
Surf & Turf | gebratene Garnelen & Steakstreifen + 10,90

Beilagenanderungen werden mit einem Aufpreis von 1,- EUR berechnet.
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich gerne an unser Team.
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Vorspeisen

Beef Tatar ca.100g
handgeschnittene Rinderlende | Senf - Mayo | Zwiebel | Kapern
15,90

gegrillter Oktopus
lauwarmer Fregolasalat | Pesto | Rucola
15,80

Obazda Variation V
Knuspriges Tramezzini | Teigtaschen | Zwiebelchutney | Preiselbeer
11,90

Rinderkraftbriihe
Tageseinlagen | Gemusewurfel
7,50

kaltes Melonensuppchen mit Burrata \'
gegrillte Wassermelone | gerostete Kurbiskerne | Kurbiskernol
8,90

Vegetarisch

Semmelknodel V
Waldpilz- RahmsoBRe| Pfifferlinge | kleiner Salat

16,90
Tagliarini V
gebratene Pfifferlinge | WeiBweinsoRe | Parmesan
16,90

Beilagenanderungen werden mit einem Aufpreis von 1,- EUR berechnet.
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich gerne an unser Team.
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Hauptgerichte

Gebratene Kalbsleber
geschmorte Zwiebeln | Kartoffelpuree | Rostzwiebeln
21,90

Wiener Schnitzel vom Kalb
Pommes Frites | Preiselbeeren | Zitrone |kleiner Salat
27,90

Zwiebelrostbraten von der Rinderlende
zweierlei Zwiebeln | Kartoffelstriezel | kleiner Salat
30,90

Rosa gebratenes Huftsteak vom Kalb
Pastinakenpurree | Pfifferlinge | WeiBwein- Tagliarini
24,90

Entenbrust
Rosa gebraten
mediterranes Gemuse | Kartoffel Gratin | Jus
23,90

Saltimbocca vom Zander
saisonales Gemuse | Kirschtomaten- Kartoffelragout
24,90

Beilagenanderungen werden mit einem Aufpreis von 1,- EUR berechnet.
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich gerne an unser Team.
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Dessert

Hausgemachte Topfennockerl
Rhabarber- Erdbeer Ragout | Vanilleschaum
8,90

Hausgemachte Créme Brilée
Sorbet | frische Frichte

8,90
Erdbeerlasagne
Blatterteig | Mascarponeschaum | marinierte Erdbeeren
8,90

Beilagenanderungen werden mit einem Aufpreis von 1,- EUR berechnet.
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich gerne an unser Team.



